SEVEROFRUKT a.s., Travčice 178, 411 55 Terezín


SPECIFIKACE VÝROBKU

Název výrobku: Jablečný koncentrát

Výchozí surovina: jablka 2. jakosti nebo padaná, ve směsi odrůd musí být : 

· zdravá ( nepoškozená chorobami nebo škůdci, nenamrzlá, nezapařená,    nenahnilá, neplesnivá)

· čerstvého vzhledu

· bez cizích chutí nebo pachů

dovolené odchylky :

· popraskaná

· mechanicky poškozená

· červivá

Výrobní postup:      Z příjmových sil se jablka splavují do lisovny, kde se přes  praní dopravují do drtiče, vzniklý rmut se lisuje na pásových lisech Bellmer. Surová šťáva se předehřeje na I. stupni odparky a zároveň se zpětně jímá a odděluje aroma. Po pektolýze a enzymatickém rozpadu škrobů následuje ultrafiltrace. Vzniklý permeát se zahustí na II. a III. stupni odparky, zchladí a přečerpá jako koncentrát do skladovacích tanků.

JAKOSTNÍ PARAMETRY VÝROBKU

Smyslové požadavky:

	Vzhled, tvar
	čirá hustá tekutina bez sedimentu 

	Barva
	medová s jiskrou do zlatova

	Vůně, chuť
	ovocná, aromatická, sladká až sladkokyselá bez cizích příchutí a pachů


Základní požadavky: jablečný koncentrát musí odpovídat těmto požadavkům: 


- sušina refraktometricky: 67º - 72º Brix.


- kyselost (jako kys. citronová): 2,8 – 3,6 %


- oxid siřičitý: 0 mg/ kg


- alkohol: 0 %


- stupeň zakalení: max. 5 NTU



(měřeno zákaloměrem s halogenovým světlem)

Sledované chemické a fyzikální parametry : dle 1881/2006 ES, kterým se stanoví maximální limity některých kontaminujících látek v potravinách

	Analyt. stanovení
	Povolené rozmezí
	Metoda stanovení

	Kadmium
	max. 0,5 mg/kg
	Externí laboratoř

	Olovo 
	max.0,3 mg/kg
	Externí laboratoř

	Rtuť
	max.0,03 mg/kg
	Externí laboratoř

	Dusičnany 
	max.100 mg/kg
	Externí laboratoř


Sledované mikrobiologické parametry: dle 2073/2005 ES, mikrobiologická kritéria pro potraviny

	Druh mikroorganismu
	Povolené rozmezí
	Metoda stanovení

	Celkový počet mikroorganismů
	max. 105 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Enterobacteriaceae
	max. 102 CFU/g/ml
	Externí laboratoř

	Esherichia Coli
	max. 0  CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Koliformní bakterie 
	max. 0   CFU/g/ml 
	Petrifilmy Noack

	Plísně 
	max. 102 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Kvasinky
	max. 102 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Listeria monocytogenes /25ml/25g
	negativní
	Externí laboratoř


Přídatné látky: nepoužívají se

Potraviny nového typu: prohlašujeme, že výrobek není vyroben z GMO suroviny

Výskyt alergenů

	
	Ve výrobku
	Vyráběno v stejném

závodě, zařízení

	Obiloviny obsahující lepek
	NE
	NE

	Korýši a výrobky z nich
	NE
	NE

	Vejce a výrobky z nich
	NE
	NE

	Ryby a výrobky z nich
	NE
	NE

	Jádra podzemnice olejné a výrobky z nich
	NE
	NE

	Sójové boby (sója) a výrobky ze sóji
	NE
	NE

	Mléko a výrobky z něj (včetně laktózy)
	NE
	NE

	Suché skořápkové plody a výrobky z nich
	NE
	NE

	Celer a výrobky z něj
	NE
	NE

	Hořčice a výrobky z ní
	NE
	NE

	Sezamová semena (sezam) a výrobky z něj
	NE
	NE

	Měkkýši a výrobky z nich
	NE
	NE

	Vlčí bob (lupina) a výrobky z něj
	NE
	NE

	Oxid siřičitý a siřičitany v koncentracích vyšších než 10mg/kg

Nebo 10mg/l, vyjádřeno jako SO2
	NE
	NE


Způsob balení (obal, značení):     a) výrobce




      b) refraktometrická sušina, kyselost, NTU




      c) datum výroby




      d) hmotnost obsahu

Skladovací podmínky a trvanlivost: 

Jablečný koncentrát se skladuje ve sterilních tancích z materiálu AKV vybavených sanitačním zařízením. Během skladování se provádí kontrola jakosti koncentrátu.

Teplota skladování : max. 15°C
Při dodržení skladovacích podmínek je doba minimální trvanlivosti min. 18 měsíců od data výroby.

Doporučené podmínky při dopravě: 

Jablečný koncentrát se dopravuje v obalech (tanky, barely, cisterny) v krytých a čistých dopravních prostředcích, popřípadě ve speciálních cisternách z AKV materiálu za dodržení hygienických požadavků při přepravě a podle předpisů platných pro veřejné dopravce.

Výrobce – adresa a kontaktní osoba: 

SEVEROFRUKT, akciová společnost

Travčice 178

411 55 Terezín

Czech Republic

Ing. Jana Pečená
Podpis: 

Datum:
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