SEVEROFRUKT a.s., Travčice 178, 411 55 Terezín


SPECIFIKACE VÝROBKU
Název výrobku:
jablka sušená 

Výchozí surovina:

Odstopkovaná jablka všech konzumních, především světlých odrůd, zdravá, vhodné technologické zralosti

Výrobní postup:
praní                    



kostkování   



úprava: máčení v roztoku kyseliny citronové 0,5% - 1% nebo síření



sušení vzduchem (nepřímý ohřev)



třídění: odstranění vadných částic a jemného podílu



balení


JAKOSTNÍ PARAMETRY VÝROBKU

Smyslové požadavky :


	Vzhled , tvar
	· plátky 10x10x2mm, 8x8x3mm, 16x16x2 mm

· mletí úderový mlýn s možností volby síta 1, 2, 3 mm 

	Barva 
	nažloutlá, světle skořicová až hnědá  

	Vůně , chuť
	charakteristická pro sušená jablka bez cizích pachů a příchutí


Sledované chemické a fyzikální parametry : dle ES 1881/2006, kterým se stanoví maximální limity některých kontaminujících látek v potravinách

	Analyt. stanovení
	Povolené rozmezí
	Metoda stanovení

	Kadmium
	*max. 0,05 mg/kg
	Externí laboratoř

	Olovo 
	*max.0,1 mg/kg
	Externí laboratoř

	Rtuť
	*max.0,03 mg/kg
	Externí laboratoř

	Dusičnany 
	*max.100 mg/kg
	Externí laboratoř

	Siřičitany 
	max. 200 mg/kg
	Titračně 

	Vlhkost 
	max. 8 %
	Vakuové sušení při 105°C

	Písek 
	max. 0,3 % hmotnostních
	Žíháním vážkově


*Hodnoty jsou uvedeny pro surovinu v původním stavu a musí se přepočítat dle koeficientu ztráty vody, pro sušená jablka je to 8,5.

Sledované mikrobiologické parametry : Dle 2073/2005 ES, mikrobiologická kritéria pro potraviny

	Druh mikroorganismu
	Povolené rozmezí
	Metoda stanovení

	Celkový počet mikroorganismů
	max. 105 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Esherichia Coli
	max. 10 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Koliformní bakterie 
	max. 102 CFU/g/ml 
	Petrifilmy Noack

	Plísně 
	max. 103 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Kvasinky
	max. 103 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Salmonella 25g/25 ml
	negativní
	Externí laboratoř

	Listeria monocytogenes 25g/25 ml
	negativní
	Externí laboratoř


Přídatné látky (aditiva): E 223 - pyrosiřičitan sodný

Potraviny nového typu: prohlašujeme, že výrobek není vyroben z GMO suroviny

Nutriční hodnoty: ve 100 g suroviny


Energetická hodnota: 352 kcal – 1474 kJ

Výskyt alergenů
	
	Ve výrobku
	Vyráběno v stejném závodě, zařízení

	Obiloviny obsahující lepek
	NE 
	NE

	Korýši a výrobky z nich
	NE
	NE

	Vejce a výrobky z nich
	NE
	NE

	Ryby a výrobky z nich
	NE
	NE

	Jádra podzemnice olejné a výrobky z nich
	NE
	NE

	Sójové boby (sója) a výrobky ze sóji
	NE
	NE

	Mléko a výrobky z něj (včetně laktózy)
	NE
	NE

	Suché skořápkové plody a výrobky z nich 
	NE
	NE

	Celer a výrobky z něj
	NE
	ANO

	Hořčice a výrobky z ní
	NE
	NE

	Sezamová semena (sezam) a výrobky z něj
	NE
	NE

	Měkkýši a výrobky z nich
	NE
	NE

	Vlčí bob (lupina) a výrobky z něj
	NE
	NE

	Oxid siřičitý a siřičitany v koncentracích vyšších než 10mg/kg nebo 10mg/l, vyjádřeno jako SO2
	ANO
	ANO


Způsob balení (obal, značení):

PE pytle s označením: 
Jablka sušená 


SEVEROFRUKT a.s.


Trávčice, 411 55 Terezín


HMOTNOST:


Datum výroby:

Skladovací podmínky a trvanlivost:

Skladovat v čistých a suchých skladech bez přímých slunečních paprsků s modře tlumeným světlem. 

Pokud budou do skladu dopadat sluneční paprsky, může se stát, že během dlouhého skladování bude docházet k zesvětlení výrobku.

Bez škůdců a cizích pachů.

Teplota: max. 25°C 

Relativní vlhkost: max. 70 %

Trvanlivost: 36 měsíců od data výroby. Výrobce neručí za dodatečné napadení škůdci.

Doporučené podmínky při přepravě:

Přeprava v čistých, suchých, krytých dopravních prostředcích, bez pachů a skladištních škůdců. Za dodržení těchto podmínek ručí přepravce.

Ozařování:

Viz zák. č. 133/2004 – jen po dohodě s odběratelem

Výrobce – adresa a kontaktní osoba:

SEVEROFRUKT, akciová společnost

Trávčice čp. 178

411 55 Terezín

Czech Republic

Ing. Jana Pečená
Podpis:

Datum: 
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