SEVEROFRUKT a.s., Travčice 178, 411 55  Terezín


SPECIFIKACE VÝROBKU
Název výrobku:
cibule sušená

Fyzikální vlastnosti 

Chuť a vůně: charakteristická pro cibuli, bez cizího pachu a příchuti

Barva: bílá až nažloutlá s malým výskytem tmavších skvrn                                      

Vzhled: plátky, obsah drtě do 10% hmotnosti        


granulát, jemný cibulový prášek (pudr)                                       

Po přípravě : zcela rehydrovaná, měkká, nedřevnatá

Vzhled
- plátky o síle cca 3 mm 


   - granulát : 0,3 – 1,25 mm,   propad min. 90 % hm.

Možné vady – plátky s odstínem do hněda a nenařezané, avšak malé nepravidelné kousky max. 1%, mletá cibule musí být volně sypká bez zpečených nebo ztvrdlých kousků

Kontaminace – bez hmyzu, larev, vajíček hmyzu, kovu, písku a jiných nečistot.

Přídatné látky (aditiva): nepoužívají se

Alergeny : žádné

GMO: není

Sledované chemické a fyzikální parametry: dle 1881/2006 ES, kterým se stanoví maximální limity některých kontaminujících látek v potravinách

	Analyt. stanovení
	Hodnota dle zákona              Metoda stanovení

	Kadmium
	*max. 0,1 mg/kg
	Externí laboratoř

	Olovo 
	*max. 0,1 mg/kg
	Externí laboratoř

	Rtuť
	*max. 0,03 mg/kg
	Externí laboratoř

	Dusičnany 
	*max. 400 mg/kg
	Externí laboratoř

	Popel (nerozpustný v kyselině) 
	max. 0,3% hmotnostních
	Žíháním vážkově

	Vlhkost
	max. 6 % řez

max. 7 % pudr
	Vakuové sušení při 105°C


*Hodnoty jsou uvedeny pro surovinu v původním stavu a musí se přepočítat dle koeficientu ztráty vody, pro sušenou cibuli je to 11,4.

Nutriční hodnoty: ve 100 g suroviny


Energetická hodnota: 343 kcal – 1435 kJ

Sledované mikrobiologické parametry: dle 2073/2005 ES, kterým se stanoví maximální limity některých kontaminujících látek v potravinách

	Druh mikroorganismu
	Hodnota dle zákona              Metoda stanovení

	Celkový počet mikroorganismů
	max. 105 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Esherichia Coli
	max. 10  CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Koliformní bakterie 
	max. 102 CFU/g/ml 
	Petrifilmy Noack

	Plísně 
	max. 103 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Kvasinky
	max. 103 CFU/g/ml
	Petrifilmy Noack

	Salmonella/25g/25ml
	negativní
	Externí laboratoř

	Listeria monocytogenes/25g/25ml 
	negativní
	Externí laboratoř


Způsob balení (obal, značení):

PE pytle s označením: 
Cibule sušená


SEVEROFRUKT a.s.


Trávčice, 411 55 Terezín


HMOTNOST:


Datum výroby:

Skladovací podmínky a trvanlivost:

Skladovat v čistých a suchých skladech bez přímých slunečních paprsků s modře tlumeným světlem. Bez škůdců a cizích pachů.

Teplota: max. 25°C 

Relativní vlhkost: max. 70 %

Trvanlivost: 36 měsíců od data výroby. Výrobce neručí za dodatečné napadení škůdci.

Doporučené podmínky při přepravě:

Přeprava v čistých, suchých, krytých dopravních prostředcích, bez pachů a skladištních škůdců. Za dodržení těchto podmínek ručí přepravce.

Ozařování:

Viz zák. č. 133/2004 – jen po dohodě s odběratelem

Adresa a kontaktní osoba:

SEVEROFRUKT, akciová společnost

Trávčice čp. 178

411 55 Terezín

Czech Republic

Ing. Jana Pečená
Podpis:

Datum:
	specifikace výrobku – cibule sušená
	Strana 2 (celkem 2)
	vydání: 5

	
	
	účinnost od: 01. 01. 2011



